COMISSAO CIENTIFICA DA CACHACA

1) Alessandro Dal'Col Licio

Graduagdo, mestrado e doutorado em Agronomia e pds-doutorado no
Instituto Politécnico de Braganca [Portugal]. E professor titular do
Departamento de Fitotecnia do Centro de Ciéncias Rurais da Universidade
Federal de Santa Maria. Atualmente € associado e ocupa o cargo de
Conselheiro da Regido Brasileira da Sociedade Internacional de Biometria -
RBRAS, é membro da The International Biometric Society, da Associacao
Brasileira de Horticultura - ABH e da Sociedade Brasileira para o
Progresso da Ciéncia - SBPC. Tem experiéncia na drea de Probabilidade e
Estatistica, com &nfase em Experimentacdo Agricola, atuando
principalmente nos seguintes temas: planejamento de experimentos,
precisao experimental, ambiente protegido, amostragem e variabilidade.

2) Aline Bortoletto

Graduacdo, mestrado e Doutorado em Ciéncias dos Alimentos, com
especializacdo em compostos de aromas, envelhecimento de bebidas
alcodlicas, andlise sensorial e psicologia cognitiva na Franga. Formagao
complementar em técnicas cromatograficas de andlise (HPLC, GC e
GC-MS) pelo Instituto Internacional de Cromatografia (IIC).
Atualmente € Pos-doutoranda do Laboratério de Tecnologia e Qualidade
de Bebidas (ESALQ-USP) e desenvolve pesquisas nos principais temas:
Garantia e Controle da Qualidade na Produc¢do Bebidas, Qualidade
Quimica e Sensorial da Aguardente, Desenvolvimento de Técnicas de
Envelhecimento, Andlise e Identificacdo de Compostos de Flavor em
Bebidas por GC-MS (Fingerprint).

3) André Ricardo Alcarde

- Graduacdo em Engenharia Agrondmica, mestrado em ciéncia e
tecnologia de alimentos, doutorado em energia nuclear na agricultura,
Pés-Doutorado pelo Institut National de La Recherche Agronomique -
INRA Montpellier e Livre-Docéncia em Tecnologia Sucroalcooleira
pela USP. Atualmente é Prof. ESALQ"/USP no Setor de Acucar e
Alcool, atuando na drea de tecnologia da producdo de agicar e de
etanol e, das fermentacdes alcodlicas para a producdo de bebidas
fermentadas e destiladas.




4)

7)

i

Celina Maria Henrique

Engenheira Agronoma, Mestre e Doutora na Agronomia, com énfase
em Horticultura (pés-colheita). Desde 2005 é Pesquisadora Cientifica
da APTA/SAA-SP na area de Agregacdo de Valor e Engenharia de
Alimentos. Linhas de pesquisa: pds-colheita de horticolas,
microbiologia e agroinduistria da cana-de-agcucar (cachaca de
alambique, ag¢ticar mascavo e rapadura).

Elisangela Marques Jeronimo Torres

Engenheira Agronoma, Doutora em Tecnologia de Alimentos, com
énfase em fermentagcdo alcodlica para producdo de cachaga. Desde
2005 € Pesquisadora Cientifica da APTA /SAA-SP, na drea de
Agregacdo de Valor e Tecnologia de Alimentos. Linhas de pesquisa:
agroindustria da cana-de-agucar (cachaga, aciicar mascavo, rapadura e
melado) e pds-colheita e processamento de frutas (licores e geleias).

Helena Maria André Bolini

Graduacdo em Farmécia, mestrado em Alimentos e Nutricdo, doutorado
em Engenharia de Alimentos, pds-doutorado no Pais. Atualmente é
Professor Titular da UNICAMP/ Campinas. Membro do Comité E18 on
Sensory Evaluation da American Societyof Testingand Materials
(ASTM) International para anélise e revisdo de métodos e protocolos
oficiais em Andlise Sensorial de Alimentos e Bebidas. Membro
representante da Amérida Latina no Committee to Global Outreach of
Society of Sensory Professionals. Tem experiéncia na area de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, com énfase em Ciéncia Sensorial e Estudos de
Consumidor, atuando principalmente nos seguintes temas: Sensometria,
Analise Descritiva Quantitativa, Psicofisica, Edulcorantes, Estudos de
Preferéncias do Consumidor, Andlise Tempo-Intensidade Multipla.

Joao Bosco Faria

Professor Titular do Departamento de Alimentos e Nutricio da UNESP.
Mestrado e Doutorado em Ciéncia dos Alimentos. Estidgio de Pods-
Doutoramento na Universidade de Zaragoza - Espanha e apresentou sua
tese de Livre-Docéncia em Analise de Alimentos (FCF-UNESP). Tem
atuado na drea de Pesquisa e Extensdo relacionadas com a Produgdo e
Controle de Qualidade da Cachaga e atualmente coordena o Centro de
Pesquisa e Desenvolvimento da Qualidade da Cachaga, espago de
P divulgacdo cientifica, treinamento e qualificacdo dos produtores do

setor, com vistas a melhoria da qualidade e a exportacdo dessa bebida.



8 Juliana Cristina Sodario Cruz
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Graduacdo em Engenharia Agronomica, Mestrado, Doutorado e Pos-
doutorado em Protecdo de Plantas. Pesquisadora cientifica da
APTA/SAA-SP, com experiéncia na darea de Fitotecnia e Fitopatologia,
atuando principalmente nos seguintes temas: Fungos fitopatogénicos
biotréficos, manejo de culturas, solarizacdo e microbiologia de solos,
nas culturas da olericultura, fruticultura, macadamia e cana-de-actcar.

Marcia Justino Rossini Mutton

Graduacao, mestrado, doutorado em Agronomia. Prof* no Depto de
Tecnologia na UNESP/Jaboticabal, responsidvel por disciplinas de
tecnologia do agucar e do dlcool, biotecnologia das fermentacoes,
controles analiticos de destilarias e usinas de agucar, producao de
aguardente de qualidade, bases para o estudo de leveduras e os
processos fermentativos tanto na graduagdo como na pés-graduagdo.
Tem experiéncia na drea de Agronomia e Microbiologia Aplicada,
desenvolvendo estudos com énfase para producdo de matéria-prima de
qualidade para o setor sucroalcooleiro e aguardenteiro, microbiologia
das fermentacdes, producdo de biomoléculas de interesse. Atua junto ao
setor produtivo da cana-de-agicar, produgcdo de acgucar e élcool;
isolamento e utilizacdo de leveduras; processos fermentativos; producao
de aguardente de qualidade.

Maria das Gracas Cardoso

Titular da Universidade Federal de Lavras. Possui experi€ncia na drea de
Quimica Organica, com énfase em Quimica de Produtos Naturais e

Qualidade de Aguardente, atuando principalmente nas seguintes dreas:
Oleos essenciais (extra¢do, caracterizacdo e aplicacdes biolGgicas em
micro-organismos, insetos e parasitas); Andlises e Melhoria da Qualidade
de Aguardente/Cachaca.

Graduacao em Ciéncias Bioldgicas, mestrado em Bioquimica e Imunologia,
doutorado em Quimica, e pds-doutorado pela Universidade de Lisboa -
Portugal. Atualmente € Chefe do Departamento de Quimica e Professora

11)  Patricia Prati

Engenheira Agronoma, Mestre e Doutora em Tecnologia de
Alimentos. Desde 2005 ¢é Pesquisadora Cientifica da
APTA/SAA-SP na drea de Agregacao de Valor e Engenharia de
Alimentos. Linhas de pesquisa: desenvolvimento de novos
produtos, andlise sensorial, pds-colheita, processamento e
conservacgdo de frutas e hortaligas.



Raquel Nakazato Pinotti

. Economista, Mestre e Doutora em Gestdo Agroindustrial na Engenharia
de Produgdo. Desde 2005 é Pesquisadora Cientifica APTA/SAA-SP, na
area de Economia e Desenvolvimento Regional. Linha de pesquisa:
cachaca, fruticultura, seringueira, Politicas Publicas, Comercializacao e
Estrutura de Governanca.

13)  Samira Domingues Carlin Cavallari

Graduagdo em Agronomia, Mestrado, Doutorado e Pés-Doutorado em
Agronomia. Atualmente é Pesquisador Cientifico do IAC/APTA/SAA-
SP, Centro de Cana - Ribeirdo Preto/SP. Tem experiéncia na area de
Fisiologia Vegetal, com énfase em Fisiologia dos Estresses, atuando
principalmente nos seguintes temas: cana-de-aguicar, mecanismos
fisioldgicos, estresse hidrico, estresse dcido, solutos compativeis,
ajuste osmotico, qualidade da matéria-prima.




COMISSAO CIENTIFICA DO VINHO

Adriana Verdi

1)
3 Bacharel e Licenciada, Mestre e Doutora em Geografia.
Estagidria do Institut de Géographie da Université Panthéon-
Sorbonne - PARIS I, na Franca. Pesquisadora Cientifica do
Instituto de Economia Agricola (IEA-APTA/SAA-SP) nos
temas: desenvolvimento territorial, indicacdo geografica,
camaras setoriais, governanga, Vvitivinicultura e enoturismo.
Membro do Instituto SPVINHO.

2) Antonio Odair Santos
{ . Graduacdo, Mestrado e Doutorado em Engenharia
Agrondmica; Pds-Doutorado pela California State
University-Fresno (USA) [Viticulture and Enology
Research  Center]. Atualmente ¢é Pesquisador
Cientifico do TAC/APTA/SAA-SP, atuando
principalmente nos seguintes temas: agrometeorologia
da videira, manejo da videira e qualidade de
uva/vinho, mecanizacao do manejo da videira.

Fabio Lanner Lenk

2 Graduacdo no Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e
Enologia pelo Centro Federal de Educag¢dao Tecnolégica - CEFET.
Mestre e doutor em Agronomia. Atuacdo na drea de tecnologia em
processamento de produtos derivados da uva. Experiéncia como
instrutor nas areas de Viticultura, Enologia e Gastronomia. Professor
de Ensino Bésico, Técnico e Tecnoldgico e Coordenador do Curso
Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Sao Paulo - Campus Sao
Roque.

4) José Luiz Hernandes

Pesquisador Cientifico, IAC/ Centro de Frutas/APTA/SAA-SP. Bidlogo,
graduado em Ciéncias Biologicas e Mestre em Agricultura Tropical e
Subtropical. Realizou o Curso Superior de Especializagdao em Viticultura
e Enologia em Climas Quentes na Espanha. Tem experi€éncia na drea de
Fitotecnia, com énfase em Vitivinicultura, atuando principalmente nos
temas: microclima, fitossanidade, propagacdo, sistemas de conducio,
cultivo protegido, variedades de videira para mesa e industria e
vinificagao.




Juliana Sanches

- Graduacdo em Agronomia, mestrado em Engenharia Agricola e
doutorado em  Agronomia. Pesquisadora cientifica do
IAC/APTA/SAA-SP. Tem experiéncia na area de tecnologia pds-
colheita, com &nfase em frutas e hortalicas, atuando principalmente
nos seguintes temas: qualidade pds-colheita, desenvolvimento de
metodologias de andlises ndo destrutivas e danos mecanicos ao
longo da cadeia.

6) Mara Fernandes Moura

Graduacao, mestrado e doutorado em Agronomia, drea de
concentracdo Genética e Melhoramento de Plantas. Atualmente
¢ pesquisador cientifico do IAC/APTA/SAA-SP, sendo
coordenadora do programa de melhoramento genético de
videira. Atua nos seguintes temas: Vitis sp., porta-enxerto, uvas
para vinho, conservacdo e utilizacdo de recursos genéticos.
Também estd como diretora técnica de divisdo do Centro
APTA de Frutas e é membro do Nicleo de Inovacdo
Tecnolégica do IAC. E presidente da comissdo técnica de
fruticultura da SAA -SP. E docente do curso de pés-graduacio
do IAC.

7)  Marcel Bellato Spésito

- Graduagdo em agronomia; master en citricultura pela Universidade
Politécnica de Valéncia (Espanha); mestrado e doutorado na
agronomia. E professor associado da USP-ESALQ, no Depto. de
Producgdo Vegetal, na drea de fruticultura, com &nfase em viticultura e
orienta na pds-graduacdo nos programas de fitotecnia, fisiologia e
bioquimica de plantas e fitopatologia, com énfase no manejo de
culturas de clima temperado e controle de doencas.

8) Marcia Ortiz Mayo Marques

: Graduagao, mestrado e doutorado em Quimica. Pés-Doutorado nas dreas
de sintese organica e extragdo supercritica. Atualmente € pesquisador
cientifico do IAC/APTA/SAA-SP e credenciado nos programas de Pos-
Graduacdo, area de concentracdo Producdo Vegetal- Horticultura da
Faculdade de Ciéncias Agrondmicas e Ciéncias Bioldgicas (Botanica)
do Instituto de Biociéncias, da UNESP- Botucatu. Tem experi€ncia na
area de Quimica de Produtos Naturais, atuando principalmente nos
seguintes temas: composicdo quimica, O6leo essencial, extracdo
supercritica e caracteriza¢ao da diversidade genética de plantas nativas.



9) Marco Antonio Tecchio

Graduacdo, Mestrado e Doutorado em Agronomia.
Atualmente é Professor Assistente na area de Fruticultura
no Depto de Horticultura da FCA/UNESP. No periodo de
2005 a 2013 trabalhou como Pesquisador Cientifico no
Centro de Frutas do IAC/APTA/SAA-SP. Tem
experiéncia na drea de Fruticultura, com énfase em
manejo e tratos culturais em fruteiras, atuando
principalmente nos seguintes temas: vitis, videira, uva,
adubacdo, nutri¢do, reguladores vegetais, poda, porta-
enxertos e sistemas de conducao.

10) Mario José Pedro Junior

Graduado em Engenharia Agrondmica, Mestre em Solos e Nutri¢ao de
Plantas pela Universidade de Sao Paulo e PhD (Doutor) em
Agrometeorologia pela University of Guelph. Pesquisador Cientifico
do TAC/APTA/SAA-SP, revisor de cinco revistas especializadas. Tem
experiéncia na drea de Agrometeorologia, atuando na d&rea de
viticultura, nos seguintes temas: cultivo protegido, sistema de
conducdo, microclima e zoneamento climético.

11)

Reginaldo Teodoro de Souza

; - Graduagao, mestrado e doutorado em Agronomia. Desde 2004
€ pesquisador da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria.
Lotado na Embrapa Uva e Vinho Estacdo de Experimental de
viticultura tropical em Jales- SP. Desenvolvendo trabalhos na
area de fitotecnia voltados para uvas de mesa e processamento.




